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EnWave und Dole Worldwide Food & Beverages Group planen globale
strategische Partnerschaft zur Entwicklung innovativer
Erndhrungslosungen

Vancouver, BC, 26. August 2021

EnWave Corporation (TSX-V:ENW | FWB:E4U) (,,EnWave" — https://www.commodity-
tv.com/ondemand/companies/profil/enwave-corp/) und Dole Worldwide Food &
Beverages Group, ein Geschéaftsbereich der Dole Asia Holdings Pte. Ltd. (,Dole®),
haben Plane fir eine globale strategische Partnerschaft zur Entwicklung innovativer
Ernahrungslésungen unter Verwendung von Obst und Gemise angekindigt.

Dole glaubt, dass der Zugang zu guter Erndhrung wie Sonnenschein, verfugbar,
erschwinglich und fir alle zugénglich sein sollte. Die Partnerschaft mit EnWave
ermoglicht eine Zusammenarbeit, um gemeinsam Innovationen fur Obst- und Gemuse-
Snacks und Zutaten zu entwickeln.

EnWave und Dole arbeiten seit Ende 2020 zusammen. Die Radiant Energy Vacuum
(,LREV™®)-Technologie von EnWave bietet eine schonende, schnelle
Trocknungsldsung, die die Herstellung innovativer, nahrhafter und praktischer
Lebensmittelanwendungen ermdglicht und mittels der Partnerschaft mit Dole wird der
Unternehmenszweck erreicht.

Dole hat einen Auftrag zum Kauf von EnWaves patentierten Geraten erteilt, um die
interne Produktentwicklung zu beschleunigen und gezielte Markttests in ausgewahlten
Regionen zu ermdglichen.

Die strategische Partnerschaft mit Dole wird die branchenfiihrende Marke des
Unternehmens zusammen mit der patentierten Dehydrationstechnologie von EnWave
nutzen, um im Rahmen von Doles Sunshine for All-Engagement bessere Snack-
Optionen fur seinen globalen Kundenstamm anzubieten. Beide Unternehmen
beabsichtigen, diese Partnerschaft in naher Zukunft weiter auszubauen.

Uber Dole Worldwide Food & Beverages Group

Die Dole Food & Beverages Group, ein Geschéaftsbereich von Dole Asia Holdings, ist
weltweit fihrend in Anbau, Beschaffung, Vertrieb und Vermarktung von Obst und
gesunden Snacks. Dole hat seinen Hauptsitz in Singapur und verkauft ein komplettes
Sortiment an verpacktem, haltbarem Obst, gefrorenem Obst, Trockenfriichten und
Saften. Das Unternehmen konzentriert sich bei all seinen Aktivitaten auf vier Saulen der
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Nachhaltigkeit: Wassermanagement, CO2-Fuf3abdruck, Bodenschutz und
Abfallreduzierung. Weitere Informationen finden Sie unter www.dolesunshine.com.

Uber EnWave

EnWave Corporation, ein fortschrittiches Technologieunternehmen mit Sitz in
Vancouver, hat Radiant Energy Vacuum (,REV™®) entwickelt — eine geschutzte
innovative Methode zur prazisen Dehydration organischer Materialien. EnWave hat
weitere zum Patent angemeldete Methoden fir die einheitliche Trocknung und
Dekontaminierung von Cannabis unter Einsatz der REV™-Technologie entwickelt, mit
denen sich die Zeit von der Ernte bis zum verkaufsfertigen Cannabisprodukt verkurzt.

Die kommerzielle Machbarkeit der REV™-Technologie wurde nachgewiesen und wéachst
in zahlreichen Marktsegmenten der Lebensmittel- und Pharmabranche einschlief3lich
legalen Cannabis sehr rasch. Die Strategie von EnWave besteht darin,
gebuhrenpflichtige kommerzielle Lizenzen fur die Nutzung der REV™-Technologie an
Branchen fuhrende Unternehmen in mehreren Segmenten zu vergeben. Das
Unternehmen hat bis dato tUber 40 gebuhrenpflichtige Lizenzen in 20 Landern weltweit
vergeben. Zusatzlich zu diesen Lizenzen griindete EnWave auch eine Gesellschaft mit
beschrankter Haftung (Limited Liability Company), NutraDried Food Company LLP, um
naturreine Kase-Snack-Produkte in den USA unter dem Markennamen Moon Cheese®
herzustellen, zu vermarkten und zu verkaufen.

EnWave hat REV™ als neuen Dehydrationsstandard in der Lebensmittel- und
Biomaterialbranche eingefihrt: schneller und billiger als die Gefriertrocknung mit héherer
Produktqualitat als bei Luft- oder Spruhtrocknung. EnWave bietet zurzeit zwei
kommerzielle REV™-Plattformen an:

1. nutraREV® ist ein trommelbasiertes System, das organische Materialien schnell
und kostenglnstig dehydratisiert, wahrend es gleichzeitig ein hohes Mal} an
Nahrstoff, Geschmack, Textur und Farbe beibehalt;

2. quantaREV®, ein schalenbasiertes System zur kontinuierlichen
Niedertemperaturtrocknung grofR3er Produktmengen.

Weitere Informationen Uber EnWave finden Sie unter www.enwave.net.
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Safe Harbour fir zukunftsgerichtete Aussagen (Forward Looking Information
Statements): Diese Pressemitteilung kann entsprechende zukunftsgerichtete
Informationen enthalten, basierend auf Erwartungen der Geschaftsleitung bzw. deren
Schatzungen und Projektionen. Alle Aussagen, die Erwartungen oder Projektionen
betreffen bzgl. der Zukunft inklusive Aussagen Uber die Strategie des Unternehmens flr
Wachstum, Produktentwicklung, Marktposition, erwartete Ausgaben und Synergien nach
dem Abschluss sind ,Forward-Looking Statements®. Alle Drittparteireferenzen, auf die
sich diese Pressemitteilung bezieht, haben keine Garantie auf Richtigkeit. Alle
Drittparteireferenzen zu Marktinformationen in dieser Pressemitteilung geben keine
Garantie auf Richtigkeit, da das Unternehmen keine Untersuchung des Ursprungs
durchgefiihrt hat. Diese Aussagen sind keine Garantie fur zukinftige Leistungen und
beinhalten eine Anzahl an Risiken, Unsicherheiten und Annahmen. Obwohl das
Unternehmen Versuche unternommen hat, wichtige Faktoren zu bestimmen, die aktuelle
Ergebnisse stark beeinflussen kdnnen, kann es andere Einflussfaktoren geben, die nicht
erwartet, angenommen oder beabsichtigt waren. Es gibt keine Sicherheit, dass solche
Aussagen richtig sind, da aktuelle und zukunftige Ergebnisse von den gemachten
Aussagen stark abweichen kénnen. Folglich sollte der Leser diese ,forward-looking
Statements*® nicht als Bezugsgré3e verwenden.

Weder die TSX Venture Exchange noch deren Regulation Services Provider (wie
bestimmt in den Regeln der TSX Venture Exchange) akzeptieren irgendeine
Verantwortlichkeit hinsichtlich der Richtigkeit und Vollstandigkeit dieser
Pressemitteilung.

Die Ausgangssprache (in der Regel Englisch), in der der Originaltext verdffentlicht wird, ist die offizielle,
autorisierte und rechtsgiiltige Version. Diese Ubersetzung wird zur besseren Verstandigung mitgeliefert.
Die deutschsprachige Fassung kann gekiirzt oder zusammengefasst sein. Es wird keine Verantwortung
oder Haftung fiir den Inhalt, die Richtigkeit, die Angemessenheit oder die Genauigkeit dieser Ubersetzung
ubernommen. Aus Sicht des Ubersetzers stellt die Meldung keine Kauf- oder Verkaufsempfehlung dar!
Bitte beachten Sie die englische Originalmeldung auf www.sedar.com, www.sec.gov, www.asx.com.au/
oder auf der Firmenwebsite!
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